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SOFTWARE

Mosa 6 1024 SNON
T1 Camaroro01

PRIMEROS
1/ GAZPACHO CARTA
1 ENSALADAVERDE CARTA
1 PATATAS ALHORNO CARTA

| 1| PATATASALHORNO CARR ey

1 ‘COCA-CO'LA
1 COCA-COLA
1 FANTANARANJA

Tosa 3 1026 SALON 1
1 Camarero 01

POSTRES
i\ TARTAFRAMBUE$ARACD“CAK'A
1 COPAHE\_ADOC

BEBIDAS
1 CAN FEIXAS

BDP-NET

MONITOR DE COCINA

Todo lo que tu negocio necesita

al alcance de tu mano.

PRIMEROS
1/ HAMBURGUESA F F.
1 CON SALSAROSA
1 PIZZA FF.

TAPAS
1 EMPANADILLASTAPA
BEBIDAS.

1 HEINEKEN
1 12LITROSAN MIGUEL

PRIMEROS
1 ENSALADAVERDE CARTA
1 CAVIAR

POSTRES
1 HELADOCARTA-
1 HELADO CONCARAMELO CARTA
TAPAS
1 CHORIZOALASIDRA
1 MONTADITOS DE SALMON
1 EMPANADILLASTAPA
BEBIDAS
1 AGUAMINERAL1R2L
1 AGUAMINERAL12L

2 ENSRLADAVERDE CARTA
1| GRZPACHOCARTA

A HANBURGUESA FF-

A PATATAS AL HORNOCARTR

| ASRDOCARTA
| BACON CONHUENOS CARTA
 CARNE BRASACARTR.




BDP-NET

i MONITOR DE COCINA

La cocina siempre ha sido considerada como el centro neuralgico de produccion de un restaurante.
El moédulo de monitor de cocina bidireccional de BDP es la herramienta que facilita la comunica-
cién entre los camareros y los cocineros, evitando de esta forma desplazamientos innecesa-
rios, asi como una reduccidon considerable del tiempo de preparacion de los platos, lo que incre-
menta la capacidad de productividad del establecimiento que lo utilice.

El médulo de monitor de cocina bidireccional de BDP permite conocer en tiempo real la situacién
del estado de cada plato (Recibido, Cantado, Modificado, Servido, etc.), avisando al camarero de
la salida de estos, consiguiendo de esta forma minimizar el tiempo de elaboracién de los
platos, evitando malentendidos y viajes innecesarios, lo que repercute en una mayor rotacion de
las mesas, servir los platos en el momento exacto y una mejora fundamental en la calidad del servi-
cio.

Con el monitor de cocina bidireccional de BDP, coordinaremos de manera facil y agil las diferen-
tes zonas de preparacion y los tiempos de servicio que existen en cualquier cocina, consiguien-
do de forma 6ptima una sincronizacion ideal entre la cocina y el comedor. Con el médulo de moni-
tor de cocina de BDP, podremos gestionar facilmente la carga de trabajo existente en la cocina,
pudiendo de esta manera anticiparnos a las preparaciones, visualizando la lista de todos los platos,
independientemente de la comanda en la que estan.

Con el monitor de cocina bidireccional de BDP, monitorizaremos todo el proceso de elaboracién de
comandas, para que la salida de platos sea ordenada y eficiente, traduciéndose esto en una
mayor satisfaccion de los empleados, menos tiempo corrigiendo errores o detalles en los pedidos,
consiguiendo de esta forma que el servicio del restaurante sea mucho mas rapido, rentable y
efectivo.

Los programas BDP cumplen con las normativas Veri*Factu y TicketBai

para garantizar una gestion transparente y segura.
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www.bdpsoftware.com bdp@bdpcenter.com Telf: 972 88 47 65




Todo lo que tu hegocio necesita
al alcance de tu mano.




